
BRASSERIE

Ouvert du lundi au samedi de 19h00 à 22h00

(dimanche soirs et midis sur demande)

Open Mondayto Saturday from 7pm to 10pm

(Sunday eveningsand lunchtimeson request)

Horizon



CARTE

Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris

Planches à partager (pour 2 personnes)  

  

Planche de Charcuterie & Fromage 10,90 
Planche Mixte  12,90 

  
Entrées 

 

  

Soupe du moment et petit pain à l’ail 8,90 
Salade de chèvre chaud au miel et noix  10,90  
Saumon Fumé et ses toasts 13,90 
Duo de croquettes aux Crevettes et Fromage 13,00  
Cassolette de scampis à l’ail  14,90 
Carpaccio à l’Italienne 15,90 

 

Plats  

  

Risotto aux champignons 14,90 
Penne Ricotta épinards et Pancetta 15,90 
Tagliatelles au Saumon Fumé et crème d’ail 16,90 
Pavé de Saumon rôti laqué aux agrumes 19,90 
Pièce de Bœuf Chateaubriand (210g) 22,90 
Filet de Poulet Sauce au choix 18,90 
Tagliata de Bœuf (cuisson uniquement bleu ou saignante) 24,90 
Jambonneau sauce miel-moutarde 21,90 
Burger Horizon  20,90 
  

Un accompagnement au choix :  Salade verte, frites, légumes du moment, pâtes, riz ou Pommes de 
terre sautées.  

Accompagnement supplémentaire :  4,00 
Une sauce au choix : Poivres, Béarnaise, au Choron ou Archiduc.  Sauce supplémentaire : 1,90  

 

Desserts  

  

Crêpe Mikado 7,90 
Crème Brûlée 8,00 
Mi-cuit au Chocolat et boule de glace vanille 8,90 
Gaufre de Bruxelles, boule de glace vanille et coulis de chocolat chaud 7,90 
Tiramisu 8,90 
Dame Blanche  6,90 

 

« Allergies ? intolérances ? Demandez à la serveuse/ au serveur. »



MENU

Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris

 
Platter to share (serves 2) – Plank om te delen (voor 2 personen) 

 

 

Charcuterie and cheese platter - Plank met vleeswaren en kaas 9,50  
Mixed platter  - Gemengde schotel  
 

10,50 

 
Starters – Voorgerechten 
 

 
 

Soup of the day and garlic bread- Soep van de dag en knoflookbroodje 8,90 
Warm goat’s cheese salad with honey and walnuts -  10,90 
Salade met warme geitenkaas, honing en walnoten  
Smoked salmon on toast - Gerookte zalm met toast 13,90  
Duo Of Shimp and Cheese Croquettes - Kroketten met garnalen en kaas 13,00  
Scampi Cassolette with Garlic - Scampi's met knoflook                  14,90 
Beef Carpaccio - Carpaccio van rundvlees 15,90 

 

Main Courses – Hoofdgerechten  

  
Mushroom Risotto - Risotto met paddenstolen 14,90 
Tagliatelle with smoked salmon and lemon garlic cream - Tagliatelle met gerookte 
zalm en citroen-knoflookroom 

15,90 

Penne with Ricotta, Spinach and Pancetta - Penne met ricotta, spinazie en pancetta 16,90 
Roasted salmon steak glazed with citrus  - Geroosterde zalmfilet met een glazuur van 
citrusvruchten 

19,90 

Chateaubriand beef cut (210g)- Chateaubriand-stuk (210 g) 22,90 
Chicken fillet with a choice of sauce - Kipfilet met een saus naar keuze 18,90 
Beef Tagliata (cooked rare or medium rare only) Tagliata van rundvlees (alleen rosé of medium 

rosé gebakken) 
24,90 

Pork knuckle with honey and mustard sauce - Varkensschenkel met honing-
mosterdsaus 

21,90 

“Horizon” Burger - De “Horizon”-burger  20,90 
  

Choice of side - Keuze van de kant: Green salad, chips, seasonal vegetables, pasta, rice or pan-fried potatoes. 
Additional side: 4,00 

Choice of sauce: pepper, Béarnaise, Choron or Mushroom sauce. Additional sauce: 1,90 
 

Desserts  

  

Mikado crêpe - Mikado- Pannenkoek 7,90 
Crème Brûlée - Crème Brûlée 8,00 
Warm Chocolate Fondant with Vanilla Ice Cream - Warme chocoladefondant met vanille-ijs 8,90 
Brussels waffle, scoop of vanilla ice cream, and hot chocolate sauce  - 
Brusselse wafel met een vanille-ijs bol en warme chocoladesaus 

7,90 

Tiramisu - Tiramisu 8,90 
‘Dame Blanche’ Ice Cream  - ‘Dame Blanche’-ijs 6,90 

 “Allergies? intolerances?  Ask the waitress / waiter”



Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris

 
Children’s Menu - 15,00 

 

Bolo Pastas Ou Chicken Nuggets & Fries. 
& 

Children’s ice cream 
 

 

       Kindermenu - 15,00 
   Bolo Pastas of kipnuggets & frietjes. 

& 
Kinderijs 

 

Menu halfpension -MENU ½ PENSION - HALF BOARD MENU

Si vous souhaitez choisir un plat différent de ceux proposés dans ce menu, dans le cadre de votre formule demi-pension, un supplément pourra vous être facturé.
If you would like to choose a dish other than those listed on this menu as part of your half-board package, you may be charged an additional fee.

Als u in het kader van uw halfpensionarrangement een ander gerecht wilt kiezen dan de gerechten die op dit menu staan, kan hiervoor een toeslag in rekening worden gebracht.

(Entrée + Plat ou Plat + dessert - starter + main course or main course + desserts - 
Voorgerecht + hoofdgerecht of hoofdgerecht + dessert) 

 

Entrées  - Starters – Voorgerechten 
 

Soupe du moment et petit pain à l’ail – “Soup of the day and garlic bread- Soep van de dag en knoflookbroodje” 
Ou – Or 

Salade de chèvre chaud au miel et noix – « Warm goat’s cheese salad with honey and walnuts - 

Salade met warme geitenkaas, honing en walnoten » 

 

Plats 
 

Risotto aux champignons Mushroom – “Risotto - Risotto met paddenstolen” 

Ou - Or 
Filet de Poulet Sauce au choix – “Chicken fillet with a choice of sauce - Kipfilet met een saus naar keuze” 

Ou - Or 
Penne Ricotta épinards et Pancetta – « Penne with Ricotta, Spinach and Pancetta - Penne met ricotta, spinazie en pancetta » 

 

Desserts 
 

Dame Blanche  - ‘Dame Blanche’ Ice Cream  - ‘Dame Blanche’-ijs  
Ou – Or 

Gaufre de Bruxelles, boule de glace vanille et coulis de chocolat chaud 
« Brussels waffle, scoop of vanilla ice cream, and hot chocolate sauce  - 

     Brusselse wafel met een vanille-ijs bol en warme chocoladesaus »  
 



DRINKS MENU - CARTE DES BOISSONS - DRANKKAART

Digestifs

Apéritifs & Alcools

Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération,

Apérol Spritz 9-10° 16cl 8,50 
Kir Vin blanc white wine 12cl 5,50 
Kir Royal (Cava) 12cl 10,00 
Campari 25° 4cl 6,00 
Martini Bianco & Rosso 14,4° 6cl 6,00 
Picon 18° bière beer 25cl 6,00 
Picon 18° vin blanc white wine 12cl 6,00 
White Porto Blanc 19,50° 6l 6,00 
Red Porto Rouge 18° 6cl 6,00 
Ricard 45° 4cl 6,50 
Pisang 17° 4cl 6,00 
Bacardi Blanc White 37,50° 4cl 6,50 
Bacardi Brun Brown 40° 4cl 6,50 
Gin Gordon 40° 4cl 7,00 
Get27 17,9° 4cl 6,00 
Vodka Smirnoff 37,5° 4cl 7,00 
Whisky J&B 40° 4cl 7,00 
Whisky Glenfiddish 12ans 40°4cl 8,50 
Tequila Camino 40°4cl 7,00 

 

Cointreau  4cl 9,00 
Grand Marnier  4cl 9,00 
Amaretto - Disaronno  4cl 7,50 
Calvados Drouin 4cl 8,50 
Cognac Prunier 4cl 9,00 
Baileys Original  4cl 8,00 

 

Cocktails

Coca Cola / Zéro 20cl 3,50 
Sprite 20cl 3,50 
Fanta Orange 20cl 3,50 
Fuze tea Sparking Lemon 20cl 3,50 
Tonic Bliss 25cl 3,50 
Jus d’orange –Orange Juice 25cl 3,50 
Pomme -cerise –Apple Cherry 25cl 3,50 
 

Mocktail 
 

 

Virgin Mojito  20cl 6,50 
Horizon Mocktail 20cl 6,50 
  

Eaux  

Eau filtrée plate ou pétillante 100cl 5,00 
Still or sparkling filtered water 100cl 5,00 

 

Softs 

Cafés & Thés
Coffee & Tea

Expresso 3,00 
Café / Double Expresso 3,50 
Café décaféiné 3,50 
Cappuccino / Latte Macchiato 3,50 
Chocolat Chaud 3,50 
Thé & infusion 3,50 

 



B I È R E S Pressions - Draught beers
25cl / 50cl

Silly Pils Bio blonde blond (  5°) 4,50  €  / 6,00 €

CARTE DES BOISSONS
Les Bières - Beers  

Double Enghien blonde blond ( 5°) 5,50  € / 7,50 €

B I È R E S Bouteilles - Bottled Beers
Silly Pils Bio blonde blond ( 5°) – 25cl                                                                      4,50 €

Silly Blanche - White beer of Silly ( 5°) - 25 c l 4,50 €

Double Enghien blonde blond ( 7.5°) - 33cl 5,50 €

Silly Kriek (4.8°) - 25 c l 5,00 €

Silly La Divine Ambrée Amber ( 9.5°) - 33cl     6,00 €

Carlsberg ( 0.0°) - 25cl  4,00 €

Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération,

Pink Killer Pamplemousse Rose Pink Grapefruit ( 5°) 5,00  € / 7,00 €

Silly Scotch Brune Brown ( 8°) - 33cl     6,00 €



CARTE DES VINS

Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération,

 
Cava 

 

  

Cava L’Arboc 1919 brut coupe 15cl 8,00 
Cava L’Arboc 1919 brut bouteille 75cl 35,00 
  

Vins   

  

Mythique Languedoc Roussillon Blanc / Rosé & 
Rouge  
  

Verre 15cl 4,50 
Pichet 25cl 7,00 
Pichet 50cl 12,00 
  
Vin Blancs 75cl  
Callune IGP Chardonnay – Pays D’Oc 17,00 
Casse-Croûte du Château Maris 
Languedoc 

25,00 

Côte du Rhône Vidal Fleury 29,00 
Uno di Uno Puglia (Italie) 24,00 
  
Vins Rosés 75cl  
Callune IGP Cinsaut - Pays d’Oc 17,00 
Château du seuil Provence 32,00 
  
Vins Rouges 75cl  
Callune IGP Merlot -Pays d’Oc 17,00 
Casse-croûte du Château Maris Minervois 25,00 
Côte du Rhône Village Vidal Fleury 29,00 
Château Bertinerie Blaye de Bordeaux 30,00 
Réserve M Grenache Pays-d’Oc 26,00 
Passo Del Sud (Italie) 28,00 
Cinquenoci (Italie) 38,00 

 



Tous nos prix sont en euros, taxes et services compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération,

Vous réunir, c’est notre plaisir ! 
 

Demandez notre dossier séminaires et banquets ! 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
      
 
 
 
 
 
 

Nous vous proposons différentes formules pour vos fêtes 
de famille, communions, mariages et tout autre 
évènement. Demandez plus d’infos de suite ! 
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